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1.1 Цель и задачи дисциплины 
Учебная дисциплина «Законодательство и стандартизация в пищевой 

промышленности» - дисциплина из гуманитарного, социального и 
экономического цикла базовой части Федерального Государственного 
образовательного стандарта высшего образования по направлению подготовки 
19.3.2 «Продукты питания из растительного сырья» 

Цель освоения дисциплиной - являются формирование у студентов 
знаний, умений и навыков в области стандартизации, приобретение навыков 
работы с законодательными и нормативными документами, анализ их 
структуры, правильное применение методов и правил стандартизации при 
обеспечении безопасности и высокого качества пищевой продукции. 

Задачи дисциплины формирование целостной системы знаний: 
- научно-теоретических и практических основ законодательства и 

стандартизации пищевой продукции; 
- значения и роли законодательной и нормативной базы в обеспечении 

конкурентоспособности пищевой продукции; 
- правовые, экономические и организационные аспекты контроля 

качества и безопасности продуктов питания; 
- нормативные и технические документы регламентирующие 

производство пищевых продуктов, терминология и классификация 
однородных групп продукции. 

 

 
1.2 Место дисциплины в структуре ОП 
Дисциплина относится к гуманитарному, социальному и экономическому 

циклу Б.1.В.ДВ.3.2, базовой части (профиль). 
Дисциплина «Законодательство и стандартизации в пищевой 

промышленности» является дисциплиной базовой части гуманитарного, 
социального  и  экономического  цикла  дисциплин  и  имеет  логическую  и 
содержательно-методическую взаимосвязь с дисциплинами основной 
образовательной программы уровня бакалавриата по 19.03.02 «Продукты 
питания из растительного сырья». 

Знания, приобретенные при освоении дисциплины «Законодательство и 
стандартизация в пищевой промышленности» будут использованы при 
изучении дисциплин: «Метрология, стандартизация и сертификация на 
предприятиях отрасли», «Медико-биологические требования и санитарные 
нормы качества пищевых продуктов», «Методы исследования свойств сырья и 
готовой  продукции»,  «Проектирование  предприятий  отрасли»,  а  также  при 
подготовке выпускной квалификационной работы. 

Дисциплина «Законодательство и стандартизация в пищевой 
промышленности»  формирует  ряд  профессиональных  компетенций,  которые 



оказывают большое влияние на качество подготовки выпускников и их 
дальнейшую профессиональную деятельность. 

 

 
1.3 .Содержание дисциплины: 
1. Правовые основы безопасности и качества пищевых продуктов. 
2. Национальная система подтверждения соответствия. 
3. Правовые основы технического регулирования. 
4. Государственный надзор за соблюдением обязательных требований 

технического регулирования 
5. Информационное обеспечение стандартизации в РФ 
6. Международные нормативные документы в области производства и 

оборота пищевых продуктов 
 

 
1.4 .Основные образовательные технологии 
В соответствии с требованиями ФГОС ВПО реализация 

компетентностного подхода к обучению предусматривает широкое 
использование в учебном процессе активных и интерактивных форм 
проведения занятий в сочетании с внеаудиторной работой. 

Центральное место занимают методы активного обучения, 
стимулирующие познавательную деятельность студентов: монологический 
метод, алгоритмический метод, диалогический метод, показательный метод, 
метод наблюдения, метод диалога. 

В качестве средств обучения применяется информационно-методическое 
обеспечение и управление учебным процессом; информационно-поисковая 
деятельность;   автоматизация   процессов   контроля,   коррекции   результатов 
учебной деятельности; отработка навыков и умений самостоятельно решать 
разного рода задачи по изучаемому предмету. 

В процессе обучения используются различные образовательные 
технологии: мультимедийная оргтехника, раздаточный материал, проведение 
письменного  опроса. Лекции  предполагают  использование  мультимедийного 
оборудования, что позволяет преподавателю проиллюстрировать излагаемый 
материал презентацией с яркой наглядностью, видеоизображением. 

Практические занятия проходят с  использованием 
многофункциональных учебных сред, которые содержат демонстрационные 
программы, наглядные пособия. 

 

 
1.5 .Требования к результатам освоения дисциплины 
В результате освоения дисциплины «Законодательство и стандартизация 

в  пищевой  промышленности»  у  обучающихся  формируются     следующие 
компетенции: ОК-2, ОК-6, ПК-22 

В результате изучения дисциплины обучающийся должен: 
Знать: правовые нормы о защите прав потребителей, основные понятия и 

определения технического регулирования и стандартизации, законодательные 
акты в области качества и безопасности пищевых продуктов и стандартизации, 
виды     и     категории     нормативных     документов,     способы     получения 



актуализированной информации о законодательстве и нормативных 
документах; систему государственного надзора, межведомственного и 
ведомственного контроля за качеством продукции. 

Уметь: работать с документами, применять правила и нормы 
технического регулирования, использовать в своей деятельности нормативную 
и техническую документацию, регламенты, ветеринарные нормы и правила, 
комментировать положения законодательных актов. 

Владеть: навыками использования правовых и нормативных документов 
в производственном процессе. 

  


